> Plateau de charcuterie Alpine
A PARTAGER et tomme de Savoie pour 2 3 4 personnes 39,20€

The range of Alpin meats ond cheese for 2 or 4 persons

PIZZAS Home made, Premium ingredients

La 8 saisons basetorle poons cont, sinans, archut, onate ot

for i ot sauce, condi onions,
artchokes, condied tomato, conied eggplant, mozza for di atte, arugula 22,90 €
Lalienne bsetomste, mozzs o datte, roquetteaubergine f tanate canite
fard fumé, pignons, basilic a 100g tamato bose, mozza fior di ltte, orugul,
eﬁw"mrmw tomato :ar'/t ke TS e s e A LY
La Margarita base fomate, mozza fior di latte 17,80€
tomato sauce, cheese mozzarella

La Chicken base fomate, pnulec mariné aux épices, poivrons, poivrons confits,

oignon, mozza fior di latte, pesto

ot TR o R o 2,80€

La Peping s tonate, mzza for o tte,puivrans confts spinatapccante,
mates confits, ceuf tomato sauce, mozza fior di atte, candied peppers

o i nte i BHe et 2,80€

Calzone base tomate, mazza fior di latte, jambon cuit, champignons frais, euf,
fomate confite, roquetfe, pesto tomato sauce, mozza for di lotfe, cooked ham, fresh
mushrooms, egg, tomato confit, arugulo, pesta 25,30€

La Prosciuto base fomate, mozza fior diltte, jambon cuit
tomato sauce, mozza fior di latte, cooked ham 18,90 €

La Pic blanc base créme, mozza fior di latte, reblochon, slgnons confis
oume de fere, jombon e payscream bose,mozza for d e,
reblochon cheese, condied onions, potatoes, prosciutto u20¢€
La Chamois base créme, mozza fior di latte, chévre, miel, noix, origan
cream bose, mazza fior di latte, goat cheese, honey, walnuts, oregono 22,80€
La Chantebise base créme, mozza fior di latte, créme truffée,
rostello (jambon cuit a la fruffe, ricotta, huile de truffe, tomates confites
cream buse, mozza fior di latte, truffle cream, rostello (ham cooked with truffe),

ricotto, truffle oi, preserved tomatoes 32,00€
La 4 Fromages base créme, bleu, chévre, reblochon, mozza fior di latte, origan
cream buse, blue - goot - reblochan cheese, mozza fior di latte, oregano 2,50€

Supplément @uf £xtro egg +160€

SUR LE POUCE

Soupe & 'oignon traditionnelle, crodtons et fromage 14,70€
Onians soup, croutons, cheese
roque-monsieur frifes ou salade 17,20€

Taosted cheese sanduwich with ham, french fries or salad

Croque-madame frites ou salade 1850 €
Toasted cheese sanduich with ham and fied eqg, french fries or salad

Frites French fries 940€
Sauce cheddar et aignons cispies Checdorsouce and rispes oions 00€
Nuggets de poulet sauce barbecue et frites 17,80€
Lhiken nuggets, French fries

Steak haché fagon bouchére 150 g, frites, sauces en supplément 17,80€

Chopped steak, French fries, extra sauce

Steak haché a cheval fagon bouchére 150 g, frites, sauces en supplément 18,90 €
Chopped steak with egg, French fries, extra sauce

Sauces en supplément extra sauce

auc +3,00€

Sauce aux cépes (épe mushraon ame
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T
CHANTEBISE
SALADES

Lirrésistible Transalpine et ses gressins Hesclun, mozzarella Burrata, lard fumé,
‘fomates confit basil i

Salad, burrata cheese, smoked bacon, sundried tc
cream of bulsomic,breod ticks, rystalized eggp
La Caesar Hesclun, fomate, poulet croustillant, mas, fromage provolone, uf,
croitons, huie de sésame, oignons croustillants

Solod, tomatoes, crispy chicken, s Se
La Veggie Chou chinois, pousse de sja, caofte rapée, coiandre, acahuete, noville e iz,
courgete, e, panron conff asalonnement ol de sesame

ts, grated c ¢ der, peanuts, rice noodles, zucchini,

eon sprut o
mm mw,wﬂmw csoning andsesone u50¢€
tomates,

itrus ricotto 2570€

natoes, pine nuts, basi,
t

26,00 €

2330€

hllms huvfednlwe nfmn ricotta aux agrumes
Sulod, smoked salmon, gropefuit, tomatoes,

s, ol of oive lem

Gaufre et son saumon gravlax, mesclun et ricotta citron
Woffle and grovlox solmon, mixed greens ond lemon icotta 25,70¢€

VIANDES

Hamburger des cimes maison (rome made) abriatio
Pain maison aux céréales, compotée d oignons, bezuf po
fromage dAbondance, rites, sauces en supplément
Homemade bread cereals, stewed onians, pon-fried be, lettuce, tomato,
Abundance cheese, French ries, extro sauce.

Ribs de beeuf braisé pomme de terre au four et créme. 3490 €
Broised beef ribs, boked potato ond reom

Entrecte simmenthal grillée fenv. 400 g}, sauces en supplément 38,60€
Sirloin steak, extra sauce

Tartare dlassique Vi aupée a confet e, nicors, ignons e 25,30 €
Knife-cut , pickles, onions ond french fries

Tartare pnelt :Iasslqu! sauces en supplément pan-fried artare beef extrosauce 26,60 €
Sauces en supplément extrosouce

Sauce gorgonzola Gorgonzolocheese  Sauce au paivre Pepper souce +300€
Sauce aux cépes (épe mushioon +370€
Garniture : frites ou petits légumes de saison ou gratin dauphinois

Side dish: French s or vegetables or cheese-topped dish

imitée 29,90 €
alade, fomate,

SPECIALITES ET PATES

Ravole au bleu de Sassenage, nox f huile de noix 2860 €
Smoll oviol with blue cheese souce, walnuts

Eecalope Savoyanle e pablet B Ta . gl eSS oges - 80 E
de i

Raclette & 'ancienne au laif cru et charcuterie, pommes vapeur ~ 29,30 €/pers
Ierie our  gesonnes o wiuement 8 it duestauran
2

e de ioks e Savole,gratide rezats IFume et pormonier) 29,10€
2 differents Savoie style Sausage with posta cro

Gratin de crozets au bouillon de Iégum!s 19,90 €
Savoiestyle postry

Tartiflette, salade mesclun 28,90 €
Supplément charcuterie Extra cold cuts meat +1,20€

Lasagnes fraiches de beuf, fromage d'Abondance, salade mesclun 24,00 €
Beef lasagna with Abondance cheese, solad

Rigatoni all'arrabiata Fostc, tomato sauce 1990€
Rigatoni au gorgonzola fasto, gorgonzola sauce 0,50 €
Rigatoni, créme de truffe et ricotta fusto, trufle cream with ricottacheese 27,00 €

DEM

DEZ NOS SUGGESTIO!
A VOTRE SERVEUR
Ask your waiter for the dishes of the day.

DU JOUR

SELECTION DU BOUCHER

ot de beeuf (12505 sur pierre chaude ef sauces pur23pers) 90,50€
Beefrib, sauce, marrowhane with Vegetables [for 2 to 3 people]

Epaule de porcelet confite jus d'il et pommes grenailles pour 23 pers) 93,00 €
houlder of piglet conft, garlic juice and small potatoes (for 2 to 3 peaple]

PATISSERIES MAISON

Créme brilée aux aromes de vanille 1060€
Tarte aux myrtilles 1080€
Tarte au citron meringuée 10,80€
Tarte Tatin chaude, boule de glace vanille 12,00€
Café gourmand ou thé gourmand 1350€
Brioche perdue, pomme confite et boule de glace 14,20€
Poire pochée au vin chaud 1350€
Flan patissier fagon grand-mére 11,00€
Supplément boule de glace Exia icecream +350€
Enupe glacée : La Dulce 1 boule chocolat blanc, 1 boule chocolat au lait,

€, granola, é,chantilly 1360€

Palette de fromages des alpages, mesclun ef noix 1960€
CREPES & GAUFRES CREPES GAUFRES
Sucre Sugor 480€  540€
Confiture Hyrtille, raise, marron 590€  650€
Jam: blueberry,strawberry, chesnut

Citron Lemon 5,90 € 6,50 €
Chocolat Chocolote 530€  6S0€
Chocolat et Chartreuse Chocolate ond liqueur 750€  850¢€
Alcool Chartreuse ou Grand Marnier 7,50€ 8,50 €
Nutella Nutello 730€  B20¢€
Caramel beurre salé maison Toffee solted butter 730€  B20¢€
Supplément Chantilly Extra chontilly cream HB0E +160€
PETITS SKIEURS (-8 ans) soissonnon comprise 15,60 €

Petite pizza jambon fromage ou nuggets frites ou steack haché frites
Glace ou compote de pommes

Pi d cheese or chick , french fries yped steak french fries
Ice creom or applesauce

ENGLISH VERSION

Enas dznzlsmuvi séparéde addiion inale, merl d lindiquer au serveur
4 t nets et

Inthe Event ofseparote poyment m»,m al b ate ths tothe severwhen arderig
Allprices are net ond include service




